REZAN REZAN

IGP PAYS d’'OC PAR FAMILLE CROS-PUJOL

Cépage: 100% Chardonnay
Terroir: IGP Pays d’OC.

Vinification/Elevage: Pressurage direct suivi d’'un
débourbage statique. La fermentation sur lies fines se
déroule sous le contréle des températures. Ce vin est
élevé en cuve puis mis en bouteilles dans sa pleine
fraicheur en début d’hiver.

Garde: A boire dans ses premiéres années.

Dégustation: Vif et frais, révele des ardbmes de fruits
a chair jaune, ananas frais, fruits secs, épices et
cannelle. Un chardonnay gourmand avec une belle
richesse aromatique, ample et surprenant par sa
salinité et sa longueur.

Accords Met-vin: Ce vin aromatique et aérien
connaitra un vif succées lors d’apéritifs. Il sera tres
agréable sur un plateau de fruits de mer ou avec une
parillada de poissons ainsi que sur les viandes
blanches et fromages a pates cuites.
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